
Calendario del corso Aggiornato al 04 Agosto 2026

Operazione AREA RISTORAZIONE

Corso: LA SFOGLIA E LA PASTA FRESCA

Codice: P-26-RIST/6/1

Ottobre 2026

Data Orario Argomento Sede/aula

Giovedi
22/10/2026

14:30 - 18:30
(4.00 ore)

-Presentazione del corso e materiali 

-Le varie tipologie di farine

-Lavorazione impasto classico con uova e lavorazione con farina
integrale

-Tecniche utilizzo mattarello e attrezzature da taglio

-Realizzazione di tagliatelle, pappardelle,  maltagliati e strichetti
(farfalline)

-Pulizia e riorganizzazione della postazione di lavoro
Docente: DEBORA MARCACCINI  - GIORGIA DELLA ROSA

FRESCOèPIU' ACADEMY
SEDE

Giovedi
29/10/2026

14:30 - 18:30
(4.00 ore)

-Lavorazione di impasti con farina ed acqua 

-Tecniche di utilizzo della chitarra

-Preparazione di strozzapreti, cavatelli, pici e stringozzi 

-Pulizia e riorganizzazione della postazione di lavoro
Docente: DEBORA MARCACCINI  - GIORGIA DELLA ROSA

FRESCOèPIU' ACADEMY
SEDE

Totale ore Mese: 8

Novembre 2026 

Data Orario Argomento Sede/aula

Giovedi
05/11/2026

14:30 - 18:30
(4.00 ore)

-I ravioli e le sue varianti

-Preparazione dei ripieni e della sfoglia

-Realizzazione di ravioli classici, ravioli bicolore pizzicati e ravioli
del plin

- Preparazione di gnocchi di patate, gnocchi colorati e gnocchi
ripieni

-Pulizia e riorganizzazione della postazione di lavoro.
Docente: DEBORA MARCACCINI  - GIORGIA DELLA ROSA

FRESCOèPIU' ACADEMY
SEDE

Giovedi
12/11/2026

14:30 - 18:30
(4.00 ore)

- Paste ripiene tipiche della nostra regione:cappelletti, cappellacci,
tortellini e tortelloni verdi 

- Preparazione dei vari ripieni e spiegazione uso attrezzi da taglio
pasta

- Pulizia e riorganizzazione della postazione di lavoro.
Docente: DEBORA MARCACCINI  - GIORGIA DELLA ROSA

FRESCOèPIU' ACADEMY
SEDE

Venerdi
13/11/2026

14:30 - 18:30
(4.00 ore)

-La pasta al forno: lasagne, cannelloni, nidi di rondine

-Pulizia e riorganizzazione della postazione, chiusura del corso e
consegna attestati
Docente: IARNO FABBRI 

FRESCOèPIU' ACADEMY
SEDE

Totale ore Mese: 12

Le lezioni si terranno presso le seguenti sedi: 
FRESCOèPIU' ACADEMY
VIA MONTESE, 2/G, 47923 Rimini (RN)

Riferimenti
Sede operativa Cescot Sede principale - Via C. Clementini, 31, 47921 Rimini (RN)

Tutor BULDRINI CRISTINA - Tel. 0541441919 - Email cristina@cescot-rimini.com

Corso: LA SFOGLIA E LA PASTA FRESCA 04/08/2026
1 of 1


