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FORMAZIONE PER LE IMPRESE

Competenze per l'innovazione dei pubblici esercizi

QUALITA' E NOVITA' PER LA RISTORAZIONE
VELOCE

Come impostare, calibrare e realizzare proposte semplici

veloci e gustose anche senza I’ausilio dei fornelli
Il corso ti aiuta a rinnovare il tuo menu con piatti di facile realizzazione a
basso costo e senza cottura

CONTENUTI

e Impostazione del menu, facile da leggere e di impatto per il
cliente

e Drink list e drink cost, costi e benefici della lista cocktail

e Artigianalita, autenticita e cura dei dettagli come valori aggiunti

e Preparazione senza cottura nella cucina di un bar, allestimento
vetrina

e Materia prima e strumentazione necessaria

e L’impostazione del buffet e a norma anti covid-19: pil varieta,
meno quantita, funzionalita e rapidita, senza tralasciare |'estetica

e |’ottimizzazione delle tempistiche operative: risorse e risultati
senza dimenticare i costi

e Proposte di piatti freddi, a base di carne e pesce

e Sandwich, toast e tramezzini per tutti gusti

e Trame... quando un tramezzino diventa arte

e Poke, opportunita per pochi o qualcosa in cui investire il proprio
tempo e la propria vetrina

e Insalate semplici e composte, condimenti, salse ed emulsioni

e Finger food

e Lavalorizzazione dei prodotti a km 0 e /o di stagione

e  Piatti crudisti

e Estratti e centrifughe di frutta e verdura, quando i gusti si
incontrano per una bevanda salutare

e la presentazione ad effetto WOW

Sara rilasciato I'attestato di frequenza che mette in evidenza i nuovi
contenuti appresi.

PER INFORMAZIONI E ISCRIZIONI

Destinatari: |l progetto si rivolge a
pubblici esercizi, piccole imprese con
annessi bar/ristoranti, imprese
dell’artigianato alimentare, imprese di
catering e buffettistica, organizzazione
eventi.

Possono partecipare titolari, familiari
collaboratori, consulenti/liberi
professionisti e lavoratori con
responsabilita nell’area food&beverage.

Ente di formazione
Nuovo Cescot E.R. Soc. Cons. a.r.l.

Sede di svolgimento
Cescot Rimini
Via Clementini 31 — 47921 Rimini

Modalita di iscrizione

Nel caso in cui il numero di domande sia tale
da richiedere un’attivita di selezione, il
criterio adottato sara I'ordine di arrivo delle
domande di pre-iscrizione.

Scadenza iscrizione: 03 novembre 2021
Data di avvio: 22 novembre 2021
Durata: 30 ore

Posti disponibili: 12

Operazione Rif. P.A. 2019-11689/RER/14 approvata con
D.G.R. n.1336/2019 del 29/07/2019 co-finanziata dal
Fondo sociale europeo PO 2014-2020 Regione Emilia-
Romagna - Finanziamento in Regime di aiuti alla
formazione ai sensi del Regolamento (UE) n. 651/2014—
CUP E38D19000660007

La quota di co-finanziamento obbligatoria € coperta con
il “mancato reddito” quindi un costo solo figurativo.
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